desde 1974

Descricdo: Oleo de Coco Refinado extraido da
améndoa do fruto da palmeira oleaginosa Orbygnia

(ETN R CAMPESTRE mo. e com. bE dLEOS VEGETAIS LTDA.

Fone: (0XX11) 4178.0255

FICHA TECNICA
OLEO DE COCO BABACU

oleifera e submetido ao processo de refino.

Aplicacao:
outras.

Embalagens:

Alimenticia,
sabonetes finos, oleogquimica, lubrificante, entre

Produto comercializado em:
Tambores metalicos com 185 kg
Latas metalicas com 16 kg

Caracteristicas Fisico-Quimicas:

cosmética,

sabbes e

INDICES UNIDADES VALORES DE
REFERENCIA

Peso Especifico (15°C) glem® 0,903 -0,924
indice de lodo g 1,/100g 14 -23
indice de Saponificac&o mg KOH/g 247 - 255
Matéria Insaponificavel % <1,0%
Acidez, 6leo refinado % acido oleico <0,3
indice de Perdxido mEq/kg < 10,0

Valores de Referéncia: Oli, Grassi e Derivati - 3a.Edizione.

Composicdo de Acidos Graxos:

ACIDOS GRAXOS ESTRUTURA | VALORES DE
REFERENCIA (%)

Acido Caprilico C8:.0 26-73
Acido Céprico C10:0 12-76
Acido Laurico C12:0 40,0 - 55,0
Acido Miristico C14:0 11,0 - 27,0
Acido Palmitico C16:0 52-11,0
Acido Esteérico C18:0 1,8-74
Acido Oleico (Omega 9) C18:1 9,0-20,0
Acido Linoleico (Omega 6) | C18:2 14-6,6

Valores de Referéncia: Physical and Chemical Characteristics
of QOils, Fats, and Waxes - AOCS.

Estocagem: Manter o produto protegido da luz,
calor e umidade em temperatura ambiente.

Prazo de Validade: 12 meses a partir da data de
fabricacdo, respeitando-se as condicbes de
estocagem.

Ingredientes: Oleo vegetal e antioxidante.

Informacdo Nutricional:

Porgdo de 13 mL (1 colher de sopa)

Quantidade por porgdo % VD*

Valor Energético 90 kcal =378 kJ 5%
Carboidratos 00g 0%
Proteinas 00g 0%
Gorduras Totais 12,0g 22%
Gorduras Saturadas 9,25¢g 42%
Gorduras trans 0,0g **
Fibra Alimentar 00g 0%
Sédio 0,0 mg 0%

* Valores diarios com base em uma dieta de 2.000
kcal ou 8.400 kJ. Seus valores podem ser maiores ou
menores dependendo de suas necessidades
energéticas.

** % VD ndo estabelecido.

NAO CONTEM GLUTEN

Informacdes Adicionais:

Origem: Nacional Procedéncia: Nacional
N° CAS: 91078-92-1

INCI Name: Orbygnia oleifera seed oil

Garantia da Qualidade:
Autorizagdo MS (ANVISA): 1.11905.0

Observacdes: Estas informacgdes seguem 0s parametros
estabelecidos pelo nosso Sistema de Qualidade. Para
verificar atualizagdes, entrar em contato com nosso setor
de qualidade pelo e-mail qualidade@campestre.com.br
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