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FICHA TECNICA
SEBO BOVINO BRANQUEADO

Descricéo:
Sebo Bovino é uma gordura de origem animal,
submetido ao processo de branqueamento.

Aplicacéo:
Sabdo, sabonete, racdo, lubrificante, veterinario,
conservagdo de couro, alimenticio, entre outros.

Embalagens:
Produto comercializado em:

Tambores metalicos com 170 kg

Caracteristicas Fisico-Quimicas:

INDICES UNIDADES VALORES DE
REFERENCIA
Peso Especifico (25°C) g/cm3 0,903 — 0,907
indice de lodo g 1,/100g 33-47
indice de Saponificagio mg KOH/g 190 — 200
Matéria Insaponificavel % <0,5
Ponto de Fuséo °C 45 — 48

Valores de Referéncia: Physical and Chemical
Characteristics of QOils, Fats, and Waxes - AOCS.

| Acidez | % (4cido oleico) | <10,0

Composicdo de Acidos Graxos:

ACIDOS GRAXOS ESTRUTURA | VALORES DE
REFERENCIA (%)

Acido Miristico C14:.0 1,0-6,0
Acido Palmitico C16:0 20,0-37,0
Acido Palmitoleico Cl6:1 1,0-9,0
Acido Margarico C17:0 1,0-3,0
Acido Esteéarico C18:0 25,0 — 40,0
Acido Oleico (Omega 9) C18:1 31,0 -50,0
Acido Linoleico (Omega 6) | C18:2 1,0-5,0

Valores de Referéncia: Physical and Chemical
Characteristics of Oils, Fats, and Waxes - AOCS.

Estocagem:
Manter o produto protegido da luz, calor e umidade

em temperatura ambiente.

Prazo de Validade:
12 meses a partir da data de fabricacéo,
respeitando-se as condicdes de estocagem.

Ingredientes:
Oleo animal.

Informac6es Adicionais:
Origem: Nacional
Procedéncia: Nacional
N° CAS: 8022-87-5

INCI Name: Sebo

Garantia da Qualidade:
Autorizagdo MS (ANVISA): 1.11905.0

Observacdes: Estas informacdes seguem 0s parametros
estabelecidos pelo nosso Sistema de Qualidade. Para
verificar atualizacOes, entrar em contato com nosso setor
de qualidade pelo e-mail gualidade@campestre.com.br
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